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影响产品检验检测结果的外界因素

连 飞
内蒙古自治区产品质量检验研究院Ǔ内蒙古Ǔ呼和浩特Ǔ010010

摘� 要：黑作坊及三无产品生产流通中，生产环境恶劣、原料污染、加工工具简陋、非法添加，包装、储存、运

输环节也问题重重，均严重影响检验检测结果准确性。为控制外界因素影响，需规范样品采集，选代表性样品，用合

规工具并做好保存；优化样品前处理，依样品特点选方法，严格控条件并验证；合理选择检验检测方法，针对复杂成

分选高灵敏度、特异性方法，严格操作并强化质量控制，以保障结果准确。
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引言：在黑作坊及三无产品的生产流通环节，外界

因素对检验检测结果的干扰不容小觑。生产环境恶劣，

原料、加工工具受污染，非法添加物肆意使用，包装、

储存、运输环节也存在诸多隐患，这些因素相互交织，

严重影响了检验检测结果的准确性与可靠性，威胁消费

者健康。为此，需采取一系列科学有效的控制措施，从

源头到检测过程层层把关，以保障检测结果真实反映产

品质量。

1 生产环境的外界干扰

在黑作坊的生产场景中，恶劣且混乱的生产环境犹

如一个无形的“干扰源”，其中多种因素直接作用于产

品，严重干扰检验检测结果的准确性与可靠性。（1）
黑作坊生产场所的空气质量状况堪忧，大量粉尘、有害

气体和微生物充斥其中。粉尘来源广泛，原料搬运时的

洒落、加工过程中的飞溅以及环境中的扬尘，都使得粉

尘无处不在。这些粉尘附着于产品表面，或混入产品

内部，导致产品在检验检测时，杂质含量、灰分等指标

明显偏高，影响对产品纯净度和基本成分的准确判断。

（2）有害气体也是一大“隐患”。甲醛、氨气、硫化
物等有害气体，可能与产品中的某些成分发生复杂的化

学反应，改变产品的化学组成。这种改变使得成分分析

结果出现偏差，无法真实反映产品的原始成分和特性。

（3）黑作坊的生产环境温湿度完全处于无控制状态，极
端条件对产品质量影响巨大。高温高湿环境下，微生物

获得适宜的生存和繁殖条件，加速产品的腐败变质。这

直接导致产品在检测时，菌落总数、大肠菌群等微生物

指标异常升高，掩盖了产品真实的卫生状况。而低温干

燥环境则会使产品中的挥发性成分迅速挥发流失，造成

相关成分含量检测结果偏低，影响对产品品质和功效的

评估。（4）黑作坊生产环境中的交叉污染现象极为严
重。在同一区域同时加工食品和有毒有害化学品，使得

产品极易混入非预期的有害成分。这些有害成分不仅威

胁消费者健康，更干扰了检验检测的准确性，让检测结

果无法真实反映产品的安全性和合规性[1]。

2 原料及加工过程的外界影响

2.1  原料的外界污染
在黑作坊的生产流程里，原料的外界污染堪称影响

检验检测结果的核心关键因素。黑作坊为降低成本、追

求利益最大化，所使用的原料来源极为繁杂，质量完全

处于无保障状态，这无疑为外界污染物混入产品埋下了

巨大的隐患。（1）原料在生长、运输、储存等各个环
节，都可能遭受多种有害物质的侵袭，像重金属、农药

残留、兽药残留以及真菌毒素等。这些污染物如同“隐

形杀手”，会随着原料直接进入产品体系。在后续的检

验检测中，产品相关安全指标便会因之超标，严重威胁

着消费者的身体健康。（2）部分原料更是令人触目惊
心，它们或是过期、变质，或是回收的废弃物，其中含

有大量分解产物和有害物质。这些物质会严重干扰产品

中正常成分的检测，导致结果失真。例如，使用过期乳

制品生产糕点，会使糕点的酸度、过氧化值等指标出现

异常，还可能引入有害微生物。（3）不同批次原料的污
染程度差异较大，这直接造成同一产品不同批次的检验

检测结果波动明显，使得对产品质量的整体评估与把控

变得困难重重，难以保障产品质量的稳定性和可靠性。

2.2  加工工具与设备的污染
在黑作坊那毫无规范可言的生产过程中，加工工具

与设备的污染问题犹如一颗“毒瘤”，极为突出且严重

干扰着产品的检验检测结果。黑作坊为节省成本，所使

用的加工工具和设备通常极为简陋，清洁工作更是敷衍

了事甚至完全缺失，这无疑为产品污染埋下了巨大的隐

患。（1）这些加工工具大多选用废旧金属、劣质塑料等
非食品级材料制成。在与产品接触时，其中的重金属、
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塑化剂等有害物质极易发生迁移，进入产品内部。如此

一来，产品在重金属含量、塑化剂等检测指标上便会出

现超标现象，直接对消费者的健康安全构成严重威胁。

（2）加工工具和设备表面残留的污垢、油污以及前次加
工的残留物等，如同隐藏的“定时炸弹”，会直接混入

产品之中。这会导致在检验检测时出现非目标成分的假

阳性结果，误导检测判断。例如，用未经清洗且装过农

药的容器盛放食品原料，食品中必然会检出农药残留。

（3）加工设备老化、损坏还会使原料加工不均匀，影响
产品成分分布，降低检验检测样品的代表性，让产品质

量评估失去准确依据。

2.3  非法添加物的干扰
在黑作坊混乱无序的生产环境里，非法添加物的干

扰如同阴霾，严重笼罩并影响着检验检测结果的准确性

与可靠性。黑作坊为片面追求产品外观的诱人程度、

口感的极致体验以及保质期的超长延长等不当利益，常

常肆无忌惮地非法添加各类物质。这些非法添加物宛如

隐藏在产品中的“定时炸弹”，悄无声息却又极具破坏

力，时刻威胁着检验检测的精准性。在检验检测过程

中，非法添加物可能与所使用的试剂发生剧烈化学反

应，如同在平静的湖面投入巨石，破坏检测体系的稳定

性，使检测结果偏离真实值，造成结果失真。部分非法

添加物与产品中的目标检测成分结构高度相似，如同

“双胞胎”一般，会严重干扰检测仪器的信号识别，让

定性和定量分析的准确性大打折扣。例如，在食品中非

法添加苏丹红等工业染料来改善色泽，就会干扰食品中

天然色素的正常检测流程与结果。而且，非法添加物种

类繁多、添加量毫无规律可循，这无疑给检验检测工作增

加了巨大的难度，使得部分有害成分极有可能成为“漏

网之鱼”，逃避检测，给消费者健康带来潜在威胁[2]。

3 包装、储存与运输的外界影响

3.1  包装材料的污染
在三无产品从生产到流通的整个链条中，包装材料

的污染问题犹如一颗“毒瘤”，对产品的检验检测结果

产生了显著且不容忽视的负面影响，严重威胁着消费者

的健康安全。三无产品为降低成本，所采用的包装材料

大多为劣质、不合格产品，这些材料宛如一个“有害物

质仓库”，潜藏着重金属、荧光增白剂以及溶剂残留等

诸多有害物质。在产品储存和使用过程中，这些有害物

质会通过迁移作用，如同“隐形渗透者”一般悄然进入

产品内部，导致产品在重金属含量、荧光物质残留等相

关检测指标上出现超标情况。此外，这类包装材料的密

封性往往差强人意。在产品的储存和运输环节，外界的

水分、氧气、异味以及微生物会如同“不速之客”般趁

机侵入，使得产品的水分含量、酸价、过氧化值、微生

物等检测指标发生改变。例如，用透气性强的包装材料

包装糕点，糕点会迅速吸潮变软，水分含量大幅增加，

还极易遭受微生物污染，加速变质。而且，一旦包装材

料破损，产品将直接暴露在外界环境中，遭受更多污

染，检验检测结果的准确性也会因此大打折扣，难以真

实反映产品质量。

3.2  储存过程的外界影响
在黑作坊及三无产品错综复杂的流通链条中，恶劣

的储存条件宛如一个“隐形杀手”，悄无声息却极具破

坏力地影响着产品质量与检验检测结果。（1）这些产
品常常得不到妥善安置，露天场地、阴暗潮湿的角落，

或是与有毒有害物品混杂堆放，都成了它们的“容身

之处”。在这样的环境下，产品不可避免地遭受日晒雨

淋、虫蛀鼠咬的侵害，大量杂质和微生物趁机混入其

中。当进行杂质含量、微生物指标检测时，结果便会大

幅升高，严重偏离产品真实的质量状况。（2）储存环
境的温湿度更是难以得到有效控制，这进一步加速了产

品的变质进程。在高温环境下，油脂类产品极易发生氧

化酸败反应，酸价、过氧化值等关键指标会随之不断攀

升；而低温环境则可能使某些产品结冰、凝固，改变其

原有的物理性质，给后续检测时的样品处理工作带来极

大的难题。（3）若储存时间过长，产品中的挥发性成分
会逐渐挥发殆尽，有效成分也会分解流失。最终，相关

成分含量检测结果会明显偏低，使得对产品质量的准确

评估变得困难重重，严重威胁着消费者的健康与安全[3]。

3.3  运输过程的外界影响
在三无产品的运输流程中，因缺乏必要的保护举

措，诸多外界因素宛如潜藏的“隐形炸弹”，时刻威胁

着产品质量，进而对检验检测结果产生严重的负面影

响。（1）运输途中，剧烈的颠簸与持续的震动是常见的
“破坏者”，它们极易使产品包装出现破损。一旦包装

出现哪怕微小的缺口，外界环境中的灰尘、泥土、雨水

等便会如“不速之客”般趁虚而入，混入产品内部。如

此一来，在进行杂质含量检测时，结果必然偏高，无法

真实呈现产品原本的质量状况。（2）运输过程中的温度
变化也极为剧烈，犹如一个难以掌控的“变温箱”。高

温环境会成为产品腐败变质和微生物繁殖的“温床”，

加速产品的变质速度；而低温环境则可能使产品中的某

些成分结晶析出，破坏产品的均匀性，给相关成分的精

准检测带来极大困难。（3）不同种类产品混装运输的现
象屡见不鲜，这无疑为交叉污染埋下了隐患。例如，将
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食品与化学品混装，化学品成分就可能渗入食品中，导

致食品中检出非预期的化学品成分，严重干扰检验检测

结果的准确性与可靠性，给消费者健康带来潜在威胁。

4 控制外界因素影响的措施

4.1  规范样品采集过程
样品采集作为检验检测工作的起始环节，其规范性

直接关乎后续检测结果的准确性与可靠性，是有效减少

外界因素干扰的关键一步。（1）在采集样品时，务必
挑选具有代表性的产品，严格规避那些明显破损、受污

染的样品，以确保所采样品能真实反映整体产品的质量

状况。同时，要使用清洁且无污染的采样工具和容器，

这些工具和容器需严格符合相关标准要求，防止因自身

携带污染物而影响检测结果。（2）采样过程中，要高度
警惕外界环境的污染，尽量远离粉尘、有害气体源，避

免阳光直射样品。采集完成后，应及时对样品进行密封

处理，并做好详细标记，清晰注明样品的名称、采集时

间、地点等关键信息。对于易变质、易挥发的样品，还

需采取针对性的保存措施，如低温冷藏、避光保存等，

防止其在运输和储存环节发生质量变化，为后续精准的

检验检测工作奠定坚实基础。

4.2  优化样品前处理方法
样品前处理作为检验检测流程中消除干扰、提升准

确性的核心环节，对于黑作坊及三无产品的检测尤为重

要。鉴于这类产品成分复杂、干扰因素多，需精心挑

选适宜的前处理方法，以有效剔除样品中的干扰物质。

（1）若样品含有大量杂质，可运用过滤、离心等手段
进行分离去除；面对复杂基质的样品，则可采用萃取、

净化等方式，将目标成分与干扰成分精准分离。在前处

理过程中，必须严格把控实验条件，精确控制温度、时

间、试剂用量等关键参数，防止因条件不当造成目标成

分损失或引入新的污染源。（2）还应同步开展空白实验
和加标回收实验，以此验证前处理方法的准确性与可靠

性。通过这些举措，确保检验检测结果能够真实、准确

地反映样品的质量状况，为打击黑作坊及三无产品提供

有力的技术支撑[4]。

4.3  合理选择检验检测方法
鉴于黑作坊及三无产品成分复杂、非法添加与污染

情况多样，依据其特点和检验检测项目要求，科学合理

地选择检验检测方法，是减少外界因素干扰、保障结果

准确可靠的关键。（1）对于可能潜藏非法添加物、有
害污染物的样品，需选用灵敏度高、特异性强的检测方

法，像气相色谱 - 质谱联用、液相色谱 - 质谱联用等技
术，它们能精准识别和定量复杂基质中的微量成分，极

大提升检测的准确性与可靠性。（2）在检测过程中，要
严格依照标准方法操作，保证实验仪器设备处于最佳工

作状态，定期开展校准和维护工作。同时，强化质量控

制不可或缺，通过平行样测定、标准物质对照等手段，及

时察觉并纠正检测过程中的偏差，为检验检测结果筑牢坚

实防线，有力打击黑作坊及三无产品的违法违规行为。

结束语

黑作坊及三无产品从生产到流通，各环节的外界因

素对检验检测结果干扰严重，生产环境恶劣、原料污

染、加工工具简陋、非法添加、包装储存运输不当等问

题频出。而通过规范样品采集、优化前处理、合理选检

测方法等控制措施，能有效减少干扰，保障检测结果准

确可靠。这不仅为打击黑作坊及三无产品提供坚实技术

支撑，更有助于维护市场秩序，切实保障消费者健康安

全，推动行业健康有序发展。
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