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食品安全检测中分析化学技术的应用研究

苏召飞

石家庄康乐塑胶有限公司 河北 石家庄 050000

摘 要：随着食品安全问题频频曝出，人们对食品安全问题日渐关注，实现食品安全检测，提升食品质量安全成

为研究重点。通过分析化学技术对食品安全检测能够使食品安全予以全面监管，达到更好的食品安全管理效果。本文

就食品安全检测中分析化学技术的应用进行研究，希望可以为食品安全检测的更好开展提供借鉴。
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引言

随着人们对于健康饮食各方面需求越来越细致，食

品化学检测技术长期以来发展的局限性和滞后性，逐步

凸显出包含食品添加剂滥用、农残超标等食品安全方面

的问题。问题食品会严重地威胁到人们的日常生活与身

心健康。现今，我国存在的许多食品安全问题中，还有

一类比较突出且呈逐年递增之势的就是在食品中使用有

潜在危害的化学试剂的问题。

*

当前，随着人们生活水平的不断提高，越来越关注

绿色健康食品的摄入，因此对于食品安全的重视程度也

在不断提高，这使得我国不断加强食品安全检测工作，

通过食品安全检测确保安全合格的食品流入市场满足人

们的需求。在进行食品安全检测过程中，分析化学技术

凭借检测准确率高、检测效率高等诸多优势被广泛地应

用于食品安全检测中[1]。通过分析化学技术食品安全检测

人员能够发现食品安全问题的源头，从而在源头上进行

管理改进，这样能够确保食品的整个生产过程和流通过

程的安全性，极大地从根源上降低了问题食品流入市场

的概率，更好地保证了食品的质量。不仅如此，运用分

析化学技术还能够使质量检测人员更加直观的检测食品

中各种微量元素，这样能够使消费者在选择各类食品的

过程中根据自身的需要和喜好选择相应的食品。

生活垃圾一般在垃圾贮坑中放一个星期左右就可以

除去 % 左右的渗滤液，由于垃圾中的水分一般每降

低 %，垃圾的热能就会增长 ，因此，可以通

过一些工艺提高垃圾的热能。在生活垃圾焚烧处理的过

程中，需要把生活垃圾运送到焚烧炉中，在焚烧炉中对

通讯信息：姓名 ：苏召飞 出生年月：1982年12月27

日 民族：汉 性别：男 籍贯：河南省新郑市 学历：硕

士,邮编： 研究方向：化学工程

生活垃圾进行高温焚烧处理。第一烟道一般都会进行脱

硝系统，通过投放尿素或者是氨液来控制 。之后

焚烧的烟气会进入余热锅炉中并产生大量的蒸汽，然后

这些蒸汽会通过汽轮发电机组推动涡轮转动，使发电机

产生动力形成电能。这些生活垃圾产生的电能除了可以

用于发电厂用电之外，剩余的电量还可以介入到电网系

统中，供人们生产和生活使用。在生活垃圾焚烧发电的

过程中会产生炉渣，炉渣通过焚烧炉的底部进入排渣机

中，冷却之后被排放到专门的坑中，之后在运输到专门

的地方进统一的处理 ；生活垃圾焚烧过程中产生的烟气

被净化，达到排放标准后排放到空气中。飞灰会在焚烧

厂内进行固化处理，然后再进行填埋，而其他产生的废

弃物会放到焚烧炉内进行焚烧处理。

食品检测标准不明确

食品检测标准是很难有一个精准的界限，这是因为

不同的食品所需要的原材料是不一样的，即使是相同的

原材料，加工工艺的不同，也会导致食品成品不同，

存在很多本质上的区别。除此之外，食品在运输的过程

中，运输条件和环境也不尽相同，如果采用统一的标

准，不能够得出准确的检测报告。因此，在检测的过程

中，要根据食品的特点进行检测。现阶段我国食品安全

问题还是有很多的，尤其是添加剂的滥用，各种食品中

都含有或多或少的添加剂。因此对于食品安全检测需要

由足够的专业性，也需要不断扩大检测的范围，才能检

测出食品添加剂的含量和种类[2]。事实上，由于食品检测

的复杂性，导致部门检测人员在检测的过程中，没有采

用精准性、针对性的检测方法，造成检测结果不准确。

还有部分检测人员检测责任意识淡薄，为了提高检测的

效率，采用综合性的检测方法来对食品进行检测，同样

不能得到精准的食品安全检测报告。因此我国的市场监

督部门，要充分了解市场的检测标准，在这个基础上，
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不断完善食品安全的化学检测方法，提高检测技术水

平，增加检测准确度。

选择合适的分析化学技术

应用分析化学技术进行食品安全检测的过程中，应

当选择较为适宜的技术方式，针对性地对食品进行检测

才能够取得良好的检测效果。具体来说，选择相应的分

析化学技术要以国家相关规定为依据有目的的选择分析

化学技术。如果选择的技术有同样作用，在实践应用中

就应当根据检测规模以及被检验企业的生产情况，结合

实际选择分析化学技术，避免选择技术的过程中出现盲

目追求高端的情况，这样能够更好地节约各项资源。选

择分析化学技术的过程中应当考虑到各个技术的特征和

适应性，结合实际来选择分析化学技术。

生物检测技术的应用

生物检测技术是我国食品安全检测化学分析技术发

展的重要成果，该技术凭借低成本、检测结果精准等优

势开创了食品检测领域的广阔前景，并在很多食品安全

检测中都予以应用。该技术还可对食品的后续安全检测

予以跟进，有效保证食品保质期内的生物活性分析，获

得的数据准确度较高。实际应用中，该技术并不需要过

高成本支出，操作简单易学，检测质量和检测效率都达

到了较为理想的程度。目前，生物检测技术主要分为两

种方法：① 酶检测法，此法在有机农药残留及微生物污

染等食品检测中应用较多；② 免疫法，此方法在蛋白质

成分的食品检测应用中呈现出较好检测效果。

色谱检测技术

分析化学技术在食品安全检测工作中的技术方法有

高效液相色谱法和气相色谱法。在检测食品中是否含有抗

生素、碳水化合物、食品添加剂等各类物质的过程中，运

用色谱检测技术能够取得良好的检测效果，检测结果也更

加可靠。相较于高效液相色谱法，气相色谱法能够进一步

确保食品安全检测结果的准确性，在实际的检测工作中

应用范围更加广泛。近几年我国相关技术不断发展的过

程中，针对色谱分析检测技术也在持续的改进之中，通

过不断的改进和完善，也开始应用于食品的农药残留检

测，并且在检测过程中有着良好的应用效果。

固相萃取技术

固相萃取技术主要是依托于固体吸附剂，将检测溶液

中的指定化合物进行吸附，最终实现检测干扰因素与被

检测物质的分离，确保被检测溶液样品中不存在干扰物

质。紧接着再依托于洗脱液对目标化学药剂开展洗脱工

作，也可以通过加热的方式实现吸附分离，最终实现分离

以及富集的目标，确保相同类型的化合物可以同时检验。

通过固相萃取技术的应用，能够在食品安全检测中，可

以对检测样本开展针对性强的处理工作，同时固相萃取

技术在化学检测实验室中也有着非常高的应用率[3]。依托

于固相萃取技术进行食品安全检测，一方面能够获得较

为精准的检测结果，这是因为固相萃取检测技术拥有完

善的理论依据，各个操作环节以及操作方法等都有着严格

的规定，保障整个检测过程操作的科学性与合理性；另一

方面，固相萃取技术可以有效地实现干扰元素与目标检测

物质的分离，能够有效保证检测结果的可靠性，进一步强

化了我国食品安全检测水平，同时也提升了被检测样品的

回收率，避免对环境产生较大危害。

光谱检测技术的应用

光谱检测技术是现阶段食品检测中最受欢迎的检测

技术之一，这不仅仅是因为光谱检测高效准确，而且也

是因为光谱检测法能够检测的范围比较广。光谱检测技

术主要是通过利用光的原理来对食品进行检测，通过收

发和折射的手段，准确分析食品中包含的元素。光谱检

测技术常用的方式有三种：① 荧光分析法。荧光分析法

是比较先进的检测技术，主要技术原理是通过紫外光照

射送检的食品，食品内部的分子因为紫外光的照射而发

出荧光，根据荧光的特性来分析食品所含有的成分。荧

光分析法部件稳定高效，而且精度和灵敏度都比较高，

再加上荧光分析法的成本比较低，因此应用比较广泛。

② 红外光谱分析法。红外光谱分析就是通过红外光谱检

测食品的物质成分，主要的技术原理是食品会分解吸收

部分光线，从而得到相应的检测结果。红外光谱分析法

出现的时间短，但成本低且没化学添加剂，因此在农产

品的检测中比较常用。③ 等离子发射谱分析法。这种方

法属于物理学上的一种定义，主要是通过电离阴阳离子

的方式。

色谱检测技术

分析化学技术在食品安全检测工作中的技术方法有

高效液相色谱法和气相色谱法。在检测食品中是否含有

抗生素、碳水化合物、食品添加剂等各类物质的过程中,

运用色谱检测技术能够取得良好的检测效果，检测结果

也更加可靠。较于高效液相色谱法，气相色谱法能够进

一步确保食品安全检测结果的准确性，在实际的检测工

作中应用范围更加广泛[4]。近几年我国相关技术不断发展

的过程中，针对色谱分析用兰州百合本身的知名度迎合

消费者的心理诉求，将产品属性与地域特征有效地结合

在一起，从而使甘肃地域农产品具备独特的识别性。甘

肃地区向东连接我国中原部位，向西连接中亚区域，向
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北连接蒙古区域，向南又连接青藏高原，具备独特的地

理优势，沿线遍布众多的中国特色文化遗址，如城址、

渡口、墓葬、石窟等。各种特色艺术品中蕴含的内涵十

分丰富。丰富的甘肃文化在农产品电商包装设计运用中

的具有极高的应用价值，要将甘肃农产品电商包装和甘

肃本土特色艺术文化相结合，通过选用合适的包装材料

和运用巧妙的工艺技术，设计出最佳的农产品包装，从

而增强农产品地域特色、提升农产品附加值，促进甘肃

农产品电商品牌建设。

结束语

综上所述，伴随着我国科学技术水平的快速进步，推

动了分析化学技术的不断提升，使得分析化学技术的适用

范围逐步扩大，在我国食品安全检测中发挥了重要作用。

在进行食品安全检测过程中，依托于分析化学技术既能够

实现对食品中的有害元素进行检测，同时还可以对食品的

营养价值进行评估。分析化学技术能够满足。
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